
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LOCAL: Rota dos Vinhos, Rua 5 de Outubro, Évora  

DATA: 24 de setembro 2022 

HORA: 10h – 18.00h (1h de pausa para almoçar)  

VALOR: 35€/pessoa  

FORMADOR: Tiago Paula (Formador da Associação dos Escanções de Portugal)  

CONTEÚDOS DO CURSO: 

História da gastronomia e sua evolução nos tempos 

 Doce, salgado, amargo e ácido. 

 A importância da temperatura nos alimentos 

 Importância das temperaturas de serviço dos vinhos  

  Importância na escolha do Copo  

 Influência dos alimentos na escolha do vinho (Alcachofra, ovos, espargos, chocolate etc) 

 Similaridade, contraste, aroma e região. 

 Tipos de confeção de alimentos e sua influência na textura dos alimentos. 
  

INCLUI DEGUSTAÇÕES PRÁTICAS AO LONGO DO CURSO 
 

INFORMAÇÃO: Escanções de Portugal é uma Associação cultural, de âmbito nacional, que agrupa os profissionais 

do serviço de vinhos e outras bebidas em estabelecimentos hoteleiros e similares. O seu objetivo é o estreitamento 

das relações entre os escanções, com os amigos do vinho e com organizações e empresas ligadas à produção e 

comercialização de bebidas. A AEP é assim uma das entidades mais ricas na história do vinho em Portugal, foi uma 

das fundadoras da ASI (Association de la Sommellerie Internationale). 

 

INSCRIÇÕES AQUI  

https://fareharbor.com/embeds/book/vinhosdoalentejo/items/405706/calendar/2022/09/?full-items=yes 

 

https://fareharbor.com/embeds/book/vinhosdoalentejo/items/405706/calendar/2022/09/?full-items=yes

